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Inhaber: Kirberg GmbH
Restaurant-Chef:
Stefan Krager
Kiachenchef: Jens Maak
Kochenzelten:
12-14.30 Uhr, 18-22 Uhr
Ruhetage: Samstagmittag,
Montag und Dienstag
Restaurant mit 70 Platzen
Nebenraum mit 100 Platzen
Terrasse mit 80 Platzen
Zahlungsmittel:

MC, VS, eCash

Kochenstil:

Jung, kreativ, mediterran
Amblente:
stimmungsvoll, modern
Preise:

Romers Normalzeche:
67 €
Vorspeisen: 12 €
Hauptgerichte: 23,20 €
Mena: 36 bis 44,50 €
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Spannende Kiiche

Die professionell gemanagte Castronomle des
Museums Schloss Morsbroich Ist das Schaufenster
etnes erfolgreichen Catering-Unternehmens und
eine kreatlve Cenuss-Adresse. Schon der Kulk-
narische Kalender® liest sich mundwassernd von
.Reibekuchen de luxe® aber das Amuse-bouche-
Mena bis zum Dracula- und Krimidinner. Die
Kache taftelt unaufhorlich an neuen Uberra-
schungen, und dabel wirkt nichis gewollt und
aufgesetzt. Folglich hat die Spelsenkarte Immer
Spannendes zu bieten von Carne crudo wie Im
Plemont und Spitzkohl-Ingwerstippchen mit Ja-
kobsmuschel tber Ziegenfrischkase-Ravioli mit
Rucolapesto und Saltimbocca vom Steinbutt auf
Orangen-Fenchelschmelze bis zur rosa gebrate-
nen Lammbhafte aul mediterranem Gemuose. Far
eine Mini-Créme bralée von der Vanille® ist auch
nach einem mehrganglgen Meno Immer noch
Platz. Dieses gibt es auch als _Blind Date* in drel
Gangen, und der tachtige Restaurant-Chef bringt
gegen elnen klelnen Aufschlag dle dazu passen-
den Weine an den Tisch - Problerschluck Inklu-
sive,

Das sauber pestylte Restaurant verzichtet auf
Tischdecken und legt dafar welnrote Sets auf;
Stoffserviette und schone Welnglaser sind selbst-
verstandlich. Mittags gibt es einen schnellen
Lunch und elne abgespeckte Auswahl von der
Karte.

VIP-Card Spende for einen guten Zweck



